Vertical'Art

ESPACE BAR & RESTAURATION

DU LUNDI AU VENDREDI ‘ DU SAMEDI AU DIMANCHE

.N0S MENUS -

LE MENU DU JOUR MENU SALADE ET BOWL

Plat du jour Salade/bowl au choix,
+ Dessert du jour ou a la carte ** + Dessert au choix™*
17€ a 21€ 18,00€
MENU BURGER MENU SANDWICH
Burger au choix, Sandwich au choix
+ Dessert au choix™* + Dessert du jour
10,00€ 10,00€

MENU P'TIT DUR

Plat : Steak haché ou galette végé et frites
Boisson : sirop, diabolo ou jus de pomme
Dessert: Glace 2 boules ou cookie maison

11,00€

** Hors café gourmand et glace 3 boules

LES PLANCHES A PARTAGER

Charcuterie artisanale des Hautes-Alpes (Salaison du Champsaur) :
saucisson, jambon sec, coppa, assortiment de fromages régionaux (selon arrivage)

PLANCHE MIXTE DES BLEAUSARDS
PETITE GRANDE

11,00€ 16,00€

NOS SANDWICHS ET WRAPS

LE MORGON .. 52 50€
Baguette artisanale, compotée d oignons, chiffonade de coppa des Hautes-Alpes (Salaison du Champsaur)
avec pickles et salade de mesclun

LE VEGART . 5,50€

Wrap ou baguette artisanale, saisonniere de légumes marinés en brunoise sur son lit de salade avec sa
sauce miellée

CHICKEN WRAP 5,50€

Wrap, aiguillettes de poulet roti, tomates séchées, fromage de chévre frais sur lit de mesclun avec sa sauce barbecue
maison

AASIELLE DE FRLI ES ...ovvmmnmmmmummsmmammasmmsrssawsammmissssssnsisoi e

Frites maison



NOS PLATS E'E’ W&MEE

LE PLAT DU JOUR .. R A R R A s L e L T T Ve

Plat élaboré sur place, fmr maison serfﬂn les arrivages et Ies envies du Che:f

LA PIECE DU BOUCHER ... cco smnc 15,00€

Piece de viande sélectionnée par notre chef, entre 180g et 200g, sa sauce du moment, accompagnée de frites
maison et son bouquet de salade

STEAK HACHE FRAIS R s TR R OE

Steak haché frais, haché par nos soins, accompagné de ses ﬁ"ltes maison et son bﬂuquer ti'e saIﬂdE:

Galette végé fait maison accompagnée de: ses _,ﬁr'ttﬂs maison et son bnuquer de: sai’ﬂ ti'e

SUGGESTIONS DU CHEF

TA R T AR TE e 15, OO

Steak haché facon bouchere, haché par nos soins, assaisonné avec sa sauce awx inspirations asiatiques,
accompagné de sa boule de glace artisanale poivron/piment d espelette, crispy de poireaux, servi avec ses
frites maison et son bouquet de salade

ARANCINI.. OO I e . : [ . o

Sphére croquante df: risotto sel'ﬂrn linspiration du chef sur sa mnusse:fme de petits pois

CAMEMBERT ROTIL.. o 11,00€

Camembert roti servi avec ses pommes de terres et sa sa.i'ﬂde
supplément charcuterie artisanale (Salaison du champsaur) 5,00€

NOS BURGERS

Tous nos plats sont accompagnés de frites maison et d un bouquet de salade

LE MONTAGN'ART . . 10, 00€

Bun’s artisanal, compotée d oignons, steak haché fﬂt;ﬂn bﬂuchere hﬂche par nos soins sur son hr de s-ﬂfade son
fromage montagnard fondu sur son rosti, lard grillé, salade et sauce barbecue maison

EALPEN cocommmmmamom e s s s i s sy o e e s ainssosnsome o R ORE

Bun’s artisanal, galette végé, compotée d'oignons, servi avec son fromage montagnard fondu et sa salade accompa-
gnée de sa sauce barbecue maison

LE MR BURGER . 15,00€

Bun’s artisanal, steak haché facon bouchere, haché par nos soins, pickles, compotée d'oignons sur son lit de mache,
sa brunoise de tomates et son fondant double cheddar, nappé de sa sauce cocktail maison

NOS SALADES ET BOWL

BUDD'HA BOWLART e A, O0€

Riz basmati vinaigré, pois chiches miellés, léguimes croquants, ananas caramélisé au poivre de sichuan, haricots
rouges et graines de lin

LA CES ART e 15,00€

Salade césar revisitée, filet de poulet et ceuf frit, tomates séchées, crotitons, sur son lit de salade avec sa sauce césar
maison

NOS DESSERTS ET GLACES

CAFE GOURMAND. ... . 7.00€ COUPE DE GLACE

Trois assortiments de desserts maison Glace artisanale des Hautes-Alpes

(Supplément o,50€ pour un cappuccino ou un the) Bt S RO 2,80€
B BOUIES. . ,00€
DESSERTSDUJOUR . BEOE ol D GE

Demandez ce que la cuisine vous a préparé aujourd hui !

Supplément chantilly maison o,50€
Supplément boule de glace =2,80€




NOS BOISSONS

EAUX MINERALES BIERES PRESSION

Evian / Vittel

_ Bud
:.GEI .......................................................................... 3:59{: e FS o o 3’9ﬂ.€
San Pellegrino & SOCL s s o e A R B S S 6,50€
- O
:.ﬂcf .......................................................................... 3:5 Goose IPA
j o e e 4:'ﬂﬂ'€
N S O S Y T S S 3,50€ 0 o SRR S 7,00€
BOISSONS FRAICHES i ¥, >
R e e e S e e S e e S 8.00€
Coca-Cola, Coca-Cola light, Fanta orange, Schweppes agrumes, HR ’
7 Up Monaco
e R S R S S 3,70€ P S 4,00€
m TR T B e e P T RS s, BOEE o s o e ~7,00€
S R .
i e - Bl G e e e e 3:5{}
Eﬁ Lemonaid + Bio (citron vert, fruit de la passion, citron gingembre) 53,:.; L ﬁ,ﬂﬂﬁ
‘ : : 4,50€ SUPPLEMENT STIOD v eeevevviee ittt ettt 0,50€
[y Coordfeas Bio (gmenred mur) BIERES ET CIDRES ARTISANAUX

4.50€ Demandez-nous ce que nous avons derriére le bar !
b

Biéres de seélection locale

) B S S 5,50€ a 6,50€
m Cidre artisanal Bio (Mauret bio)

Diabole BSEI ...................................................................... ﬁ,ﬂﬂg

||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||

. 2,00€ VINS EN BOUTEILLES

@® Vins rouges verre carafe bouteille™*

» Touraine Gamay

BOISSONS CHAUDES Domaine du Bouc
AOC.. ... 4 50€ 15€ 20€

» Saumur Champigny
Valengenet

Caféallongé ..., 2,00€ AOC 4,505 15€ 20€

e s R S S G R R R s 1,90€

Vins rosés verre carafe bouteille™™
e T 2,50€ » Cotes-de-Provence
Le clocher
Cafe noise Hesnssisnssnsinisrinnniiissrsimanass 2,00€ AR v E T TR e .4,5ﬂ€ 15€ 20€
» Tendance
&Ippuﬂﬂiﬂﬂ tTfphﬂSé ............................................................... 5} ﬂ-ﬂﬂ ﬂﬂ dﬂ Bﬁﬂuté
1 OO -~ / ' < 1 20€
Thé Damimaiiil ...t e 4,50€ 43 5€
Sl Vins blanes verre carafe bouteille™™
Chocolat chaud .................... e - 4,00€ —+ . Le Voyage Exirordinaire

Muscadet
AOP 4,50€ 15€ 20€

» Domaine du Tariquet
Cotes-de-Gascogne
IGP. ... i a5 0€E 16€ 22€

** Verre : 12,50cl
Carafe : 50cl
Bouteille : 75¢l

Prix net / Service compris
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




